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EUROCARNE 2012: RISCO PRESENTA LA NUOVA SERIE DI INSACCATRICI PER SALAME E 
PROSCIUTTO 
 
La 25° edizione di Eurocarne sta per aprire i battenti e, come di consueto, Risco sarà presente alla 
manifestazione di Verona, dal 24 al 27 maggio 2012 per presentare alcune importanti novità tecnologiche e 
nuove interessanti soluzioni per la lavorazione della carne e di altri prodotti alimentari. 
 
In particolare, Risco presenterà le nuove insaccatrici della serie RS 600: i modelli RS 613, RS 614, RS 615  
si distinguono per il doppio meccanismo di creazione del vuoto e tramoggia a pavimento. Questi modelli 
sono disponibili per la produzione di prosciutto ricomposto e per la produzione di impasti macinati 
particolarmente asciutti quali ad esempio il salame.  
 
La serie RS 600 si adatta perfettamente alle esigenze di produzione del medio e grande produttore, 
garantendo elevata flessibilità produttiva, eccellente performance e un’ottima accuratezza di peso delle 
porzioni.  Questo modello si adatta all’insacco di qualsiasi tipo di carne macinata, emulsionata o con 
pezzature fino a 500 grammi.   
I vantaggi del sistema a doppio vuoto Risco sono molteplici per assicurare un prodotto finale compatto, di 
elevata qualità e con totale assenza di aria nel prodotto. La pompa di insacco a grandi celle di trasporto 
permette di accompagnare l’impasto di carne per un breve tratto cosi da ridurre al minimo il suo passaggio 
per l’insacco, per una qualità suprema del prodotto. 
 
I visitatori troveranno inoltre la gamma completa di insaccatrici continue sottovuoto di nuova generazione, 
una serie di macchine estremamente versatili che rispondono alle esigenze di produzione delle grandi, 
medie e piccole aziende. Le insaccatrici saranno abbinate a una serie di nuovi accessori per la realizzazione 
di prodotti alimentari innovativi, in linea con le nuove tendenze di mercato.  
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